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Santenay ler Cru Grand Clos Rousseau Rouge 2622
di Claude Nouveau

Il Santenay ler Cru Grand Clos Rousseau Rouge 2822 del Domaine Claude Nouveau é
un eccezionale Pinot Noir della Borgogna (Cote de Beaune). proveniente da un
vigneto di 118 ettari (ceppi di 38-68 anni) su terreni marnosi/calcarei a 258 metri di
altitudine.

Questo “piccolo capolavoro™ si distingue per i suoi intensi aromi speziati e orientali
che si fondono con note di ciliegia vanigliata, agrumi, acqua di rose e pepe bianco.
All'assaggio € elegante e sobrio, con un tannino minuto e saporito che contraddice
la fama ruvida dei Santenay, concludendosi con un epilogo salato e affascinante.

E un vino profondo e complesso, capace di evolvere in bottiglia fino a 15 anni. Si
consiglia di attenderne due ore dopo la stappatura e di servirlo non oltre i 15 °C.

|deale con classici come Cog au Vin o Boeuf Bourguignon. pollame nobile arrosto e
formaggi stagionati, come I'Epoisses.

Doy

Vitigni: Pinot Noir 186%
Gradazione alcolica: 125%

Zona di produzione estera:
Cote dOr (Francia)

SANTENAY PREMIER CRY

Denominazione vino:

BoMAINE cpaupE NowveA!

Santenay ler Cru AOC




