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Osgliastra Rosso Igt Saccarée 2818
di Pusole

L Ogliastra Rosso Saccaré 2818 di Pusole @ un Cannonau che celebra l'autenticita e
la pazienza. Questo vino si distingue per un'esplosione di frutto maturo e una
stratificazione aromatica complessa, con richiami alla macchia mediterranea, olive
al forno e scorza d'arancia amara. Nonostante la ricchezza del sorso. il vino € privo
di residuo zuccherino, risultando secco, caldo e avvolgente.

Il suo carattere unico deriva da un affinamento lento: otto mesi in barrique usate
seguiti da tre anni di riposo in bottiglia. In cucina, esalta piatti strutturati come il
maialino arrosto, Iagnello e i grandi brasati, bilanciando perfettamente anche i
pecorini stagionati grazie alle sue note affumicate. Una scelta ideale per chi cerca
un sorso profondo, capace di raccontare |a lentezza e la pace del territorio
ogliastrino.

Vitigno:
Cannonau 1868%

Gradazione alcolica:
15%

Zona di produzione:
Sardegna

Denominazione vino:
Ogliastra Rosso Igt




