
 

Saint-Aubin Premier Cru Sur le Sentier du Clou 2024 

di Domaine Larue 

 

Il Saint-Aubin Premier Cru Sur le Sentier du Clou del Domaine Larue è un raffinato 

Pinot Noir della Côte de Beaune, nato da vigne esposte a est su terreni argillo-

calcarei. La produzione segue standard rigorosi: vendemmia manuale, doppia 

cernita e un attento affinamento di 18 mesi tra barrique di rovere e acciaio. 

Il vino si presenta con un colore rubino profondo e un bouquet di frutta fresca e 

lievi note tostate. Al palato è setoso, caratterizzato da tannini morbidi e un volume 

avvolgente. Grazie alla sua struttura elegante, si abbina perfettamente a carni 

bianche nobili, come l’anatra, piatti al tartufo nero o formaggi a pasta molle. Per 

goderne appieno, si consiglia una temperatura di servizio tra 12° e 15°C, con un 

potenziale di invecchiamento ideale tra i 2 e i 7 anni. 

 

 

 

Vitigno:  

Pinot Noir 100% 

 

Gradazione alcolica:  

13% 

 

Zona di produzione estera: 

 Côte d’Or (Francia) 

 

Denominazione vino: 

Saint-Aubin Premier Cru AOC 


