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7aste and passion for excellence

Champagne Premier Cru Brut Clos des Bergeronneau 2068
di Bergeronneau-Marion

|l Clos des Bergeronneau 2888 e uno dei prestigiosi millesimati della Maison
Bergeronneau-Marion di Ville-Dommange nella Montagne de Reims. Questo
Champagne Premier Cru nasce da un antico vigneto recintato di 21 ettari, coltivato
con cura magistrale. Prodotto con Meunier in purezza da vecchi ceppi, si distingue
per un profilo raro e complesso che supera la semplice immediatezza del frutto.
Nel calice rivela un colore dorato luminoso e un bouquet raffinato, dove spiccano
note di pesca gialla, zenzero, incenso e camomilla. Al palato esprime un equilibrio
perfetto tra densita e freschezza, chiudendo con un finale sapido e teso. Ottimo con
antipasti cremosi, foie gras o primi piatti ricchi come burro e salvia, promette
un'evoluzione entusiasmante nel tempo.

La bottiglia, elegante e strutturata, & presentata con il suo astuccio originale.

Vitigni:
Meunier 168Y%,

Gradazione alcolica:
12%

Zona di produzione estera:
Montagne de Reims

Denominazione vino:
Champagne Premier Cru AOC




