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Il Barrua 2015 di AgriPunica esprime alla perfezione la solarità del Sulcis con rigore 

stilistico bordolese. Nato dall'intuizione di Giacomo Tachis e dalla sinergia tra 

Tenuta San Guido e Cantina di Santadi, questo IGT Isola dei Nuraghi unisce il 

Carignano (85%) a Cabernet Sauvignon e Merlot. 

Rispetto al più fresco 2014, l'annata 2015 ha beneficiato di un'estate calda e 

regolare, che ha regalato un'uva a perfetta maturazione polifenolica. Il risultato è 

un vino ricco e concentrato, dal colore rubino impenetrabile. Al naso esplode con 

note di frutta nera matura, fichi secchi, cioccolato fondente e rabarbaro, arricchite 

da sfumature mediterranee di rosmarino ed eucalipto. 

In bocca è avvolgente, caldo e maestoso. La potente struttura è sorretta da tannini 

fitti e cremosi, che guidano il sorso verso un finale lunghissimo e morbido. È il 

compagno ideale per porceddu sardo, selvaggina, brasati e formaggi erborinati 

 

 

 

Vitigni:  

Carignano 85%,  

Cabernet Sauvignon 10%, Merlot 5% 

Gradazione alcolica:  

14% 

Zona di produzione:  

Sardegna 

Denominazione vino:  

Isola dei Nuraghi Igt 


