
 

Cerasuolo d’Abruzzo Tauma 2025 

di Pettinella 

 

Il Cerasuolo d’Abruzzo Tauma 2025 è il celebre rosato biologico di Giuliano 

Pettinella e Francesca d'Adda, già premiato come Rosato dell’Anno dal Gambero 

Rosso. 

Prodotto con uve Montepulciano in purezza provenienti dai vigneti tra la Maiella 

(Tocco da Casauria) e il mare (Silvi Marina), nasce da un approccio naturale: 

fermentazione in barrique esauste, affinamento in acciaio, nessuna stabilizzazione 

e dosi minime di solforosa. 

Nel calice spicca per il colore rosa intenso e brillante. Al naso regala note spiccate 

di frutta rossa (fragola, ciliegia, melograno) e sfumature speziate. In bocca è fresco, 

sapido e strutturato, proponendosi più come un rosso leggero che come un rosato 

classico. 

Grazie alla sua spiccata attitudine gastronomica, si abbina perfettamente ad 

arrosticini abruzzesi, salumi, carni bianche alla griglia e pasta al ragù d'agnello, ma 

sorprende anche con brodetto di pesce, fritture e pizza. 

 

Vitigno:  

Montepulciano 100% 

Gradazione alcolica:  

13% 

Zona di produzione:  

Abruzzo 

Denominazione vino:  

Cerasuolo d’Abruzzo Doc 


