
 

Corton-Charlemagne Grand Cru 2024 

di Domaine Poisot Père et Fils 

 

Il Corton-Charlemagne Grand Cru del Domaine Poisot è un’iconica espressione dello 

Chardonnay di Borgogna. Prodotto in tiratura limitatissima da vigneti a 300 metri 

d'altitudine su suoli calcareo-marnosi, è vinificato con cura meticolosa da Rémi 

Poisot. La maturazione di oltre 17 mesi sulle fecce fini in rovere dona cremosità 

mantenendo viva la freschezza naturale. 

Di un luminoso giallo dorato tenue con riflessi verdolini, regala al naso profumi di 

agrumi maturi, fiori bianchi, menta, pietra focaia, burro fuso e spezie dolci. Al 

palato è avvolgente, potente e denso, bilanciato da un’affilata acidità minerale che 

ne garantisce un finale lunghissimo e un eccezionale potenziale di 

invecchiamento, celebrato dalla critica.  

A tavola si esalta con crostacei nobili (astice, aragosta al burro, capesante), carni 

bianche raffinate come il cappone ai funghi spugnoli e foie gras. Si consiglia di 

servirlo tra i 12 e i 14 °C. 

 

 

Vitigno:  

Chardonnay 100% 

 

Gradazione alcolica:  

13,5% 

 

Zona di produzione estera: 

Côte d’Or (Francia) 

 

Denominazione vino: 

Corton-Charlemagne Grand Cru AOC 


