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7aste and passion for excellence

Pernand-Vergelesses ler Cru En Caradeux 2624
di Domaine Poisot Pere et Fils

Il Pernand-Vergelesses 2824 del Domaine Poisot e un raffinato Chardonnay in
purezza firmato da Rémi Poisot. Rappresenta la porta dingresso al prestigioso
universo della maison di Aloxe-Corton. Le vigne, situate nella parte alta del
versante En Caradeux su suoli argilloso-calcarei e marne gialle, donano al vino Ia
sua tipica e tesa mineralita.

Nonostante unannata 2624 complessa e dalle rese ridotte, la stagione fresca ha
regato un bianco preciso, vibrante e dal profilo classico. Al naso e al palato offre
note di scorza di lime, limone e frutta a polpa gialla, rivelando un sorso pieno, ben
teso. equilibrato e sottile. ideale da bere subito o lasciar evolvere.

Servito a 18-12 °C. si abbina perfettamente a crostacei e molluschi (capesante,
ostriche gratinate), pesci come salmone al forno e tonno scottato, risotti ai frutti di
mare e formaggi come il Comté.

Vitigno:
Chardonnay 166%

Gradazione alcolica:
13%

Zona di produzione estera:
Cote dOr (Francia)

- = Denominazione vino:
- Pernand-Vergelesses ler Cru AOC



