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7aste and passion for excellence

Corton-Bressandes Grand Cru 2824
di Domaine Poisot Pére et Fils

|l Corton-Bressandes Grand Cru del Domaine Poisot & un'eccellenza della Cote de
Beaune, nata da vecchie vigne di oltre cinquantanni con esposizione a sud-est. La
maestria di Rémi Poisot sublima un'annata sfidante con una vinificazione
artigianale e un affinamento di 16-18 mesi in rovere francese (38% nuovo).

Dal colore rubino cupo, offre al naso profumi complessi di mirtillo, ciliegia, viola,
pepe e liquirizia. Al palato é potente e muscoloso. sorretto da una trama tannica
fitta e da una spiccata vena minerale che ne garantisce straordinaria longevita,
ottenendo grandi ammirazioni dalla critica.

A tavola si sposa magnificamente con la grande cucina di terra: cacciagione
(capriolo, lepre, anatra), tagli di manzo pregiati, stracotti e formaggi erborinati o a
lunga stagionatura. Si consiglia di servirlo a 16-17 °C previa adeguata

0ssigenazione.
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CoRTON- BRESSANDE

DomAINE PoISOT

Vitigno:
Chardonnay 166%

Gradazione alcolica:
135%

Zona di produzione estera:
Cote dOr (Francia)

Denominazione vino:
Corton-Bressandes Grand Cru AOC



