
 

Aloxe-Corton Premier Cru 2024 

di Maison Poisot 

 

L’Aloxe-Corton Premier Cru di Maison Poisot incarna l’incontro tra la struttura 

terrosa del terroir e l’eleganza stilistica di Rémi Poisot. Prodotto in quantità 

limitate ai piedi del colle di Corton su suoli calcareo-ferrosi, nasce da un’accurata 

selezione manuale e matura per 14 mesi in rovere francese, mantenendo intatte la 

freschezza e la mineralità del frutto. 

Nel bicchiere mostra un colore rosso rubino intenso con riflessi granati. Al naso 

regala profumi di prugna, ciliegia, ribes nero, viole, spezie dolci, cuoio e sottobosco. 

Al palato è pieno e ben strutturato, supportato da tannini fitti, viva acidità e una 

piacevole scia salina che ne garantisce un’eccellente longevità. 

Versatile a tavola, si abbina perfettamente a carni rosse succulente, cacciagione, 

agnello, brasati e formaggi stagionati a crosta lavata come l’Époisses. Si consiglia 

di servirlo a 16-17 °C, stappandolo in anticipo per favorirne l'apertura aromatica. 

 

 

Vitigno: 

 Chardonnay 100% 

Gradazione alcolica:  

13,5% 

 

Zona di produzione estera: 

Côte d’Or (Francia) 

 

Denominazione vino: 

Aloxe-Corton Premier Cru AOC 


