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Macon-Uchizy 2025
di Talmard

Il Macon-Uchizy di Talmard é un vino bianco francese 188% Chardonnay prodotto a
Uchizy. nel sud della Borgogna. Rappresenta il biglietto da visita della cantina: un
vino di alta qualita accessibile ed economico. Nasce da 18 ettari di vigneti
quarantennali su suoli argilloso-calcari, coltivati con il metodo della lutte
raisonnée. Vinificato interamente in acciaio con lieviti indigeni. conserva una
spiccata freschezza.

Dal colore giallo paglierino brillante, offre al naso un bouquet intenso di frutta
bianca (pesca. pera). agrumi (limone, pompelmo). fiori d'acacia e un tocco di
mandorla. Al palato l'attacco é scattante e fruttato; la texture morbida si equilibra
perfettamente con una vibrante freschezza agrumata e un finale lungo ed
elegantemente minerale.

Secco e generosamente fruttato, € un vero e proprio jolly gastronomico quotidiano,
ideale per paste con verdure, piatti semplici di carni bianche o pesce azzurro, oltre
a torte rustiche e finger food a base di crostacei per un brunch domenicale.

Vitigni:
Chardonnay 166%

Gradazione alcolica:
125%

Zona di produzione estera:
Méconnais (Francia)
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