
 

Mâcon-Montbellet La Bergerie 2025 

di Talmard 

 

Il Mâcon-Montbellet La Bergerie di Talmard è un vino bianco francese 100% 

Chardonnay prodotto nel Mâconnais, nel sud della Borgogna. Nasce da quattro 

ettari di vigneti di oltre trent'anni su suoli calcareo-sassosi, gestiti con il metodo 

della lutte raisonnée. La lavorazione avviene interamente in acciaio con lieviti 

indigeni, preservando la purezza del frutto. 

Al naso offre un bouquet elegante di frutta a polpa bianca matura (pesca, pera), 

miele d'acacia e agrumi freschi. Al palato unisce la rotondità tipica della zona a 

una spiccata acidità e tensione minerale, regalando un sorso delicato ma 

complesso, con una sottile scia salina sul finale e un'ottima persistenza. 

Espressione pulita e tesa dello Chardonnay, ricorda l'eleganza dello Chablis. Servito 

tra i 10°C e i 12°C, è l'abbinamento ideale per crostacei, frutti di mare e primi piatti 

marinari con verdure, come tagliolini gamberi e asparagi o lasagne al salmone, 

zucchine e porro. 

 

 

 

Vitigni:  

Chardonnay 100% 

Gradazione alcolica:  

13% 

Zona di produzione estera: 

 Mâconnais (Francia) 

Denominazione vino: 

Mâcon AOC 


